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Resumen

La experiencia americana estimulé en los conquistadores y cronistas una percepcién sensorial
particular de esta nueva realidad: los europeos, ademds de ver, también escucharon, saborearon,
tocaron y olieron los ambientes y los enfrentaron con los propios, recredndose por medio de la palabra
escrita. En consecuencia, el objetivo de este trabajo es evaluar y exponer la potencialidad de un anélisis
sensorial de la primera parte de la obra Historia general y natural de las Indias, islas y tierra firme del mar
océano (1526-1535) de Gonzalo Ferndndez de Oviedo, lo que evidenciard de qué manera utiliza los
pardmetros sensoriales de su cultura para explicar esta nueva realidad a sus lectores. Para ello, nos
centraremos en las propiedades organolépticas de algunos de los frutos originarios de América y otros
transferidos desde Castilla, descriptos por el cronista.

Palabras claves: Cronica, América, Castilla, sentidos, transferencias.

Abstract

The American experience stimulated conquerors and chroniclers into a particular sensory perception
of their new reality: besides just seeing, the Europeans also listened, tasted, touched, and smelled this
new environment whilst contrasting it with their own, capturing it all with the written word. Thus, the
present article delineates a potential sensory analysis of the first part of Historia General y Natural de
las Indias, Islas y Tierra Firme del Mar Océano (1526-1535) by Castilian chronicler Gonzalo Fernandez
de Oviedo. The article examines how he used the sensory parameters of his culture to explain this new
reality to his readers, focusing on his descriptions of the organoleptic properties of certain American
fruits, as well as those taken in the other direction from Castile.
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Las tramas textuales y sensoriales de la crénica...

1. INTRODUCCION

Las relaciones entabladas entre Europa y América desde fines del siglo xv
(AznAR VALLEJO, 2008) generaron variados y complejos procesos de circulacién y
transferencias culturales que supusieron no solo «la seleccién, difusién y cambio
de objetos, practicas, métodos, tecnologia» (NEYRA y ZAPATERO, 2016: 1) por medio
de distintos dispositivos textuales, discursivos e institucionales; sino también el
contacto e intercambio entre los cuerpos de los protagonistas y los entornos.' El
rasgo particular de la experiencia americana, marcada por su lejania de los centros
de poder y la carencia de testimonios precedentes, estimul6 en los conquistadores
y cronistas una percepcion sensorial particular de la nueva realidad: los europeos,
ademas de ver, también escucharon, saborearon, tocaron y olieron los ambientes
y los enfrentaron con los propios, de manera que los recrearon por medio de
la palabra escrita (Hacke y MusseLwHITE, 2018: 3). De modo que sus sentidos se
convirtieron en elementos fundamentales del proceso de exploracién, conquista y
colonizacién de América.?

En las primeras décadas del siglo xvi, diversos viajeros se abocaron a la tarea
de representar la imagen de los territorios desconocidos, los recursos materiales,
el nivel técnico, la organizacion social y politica, y los valores morales y religiosos.
El mundo natural fue un tépico importante en dichas descripciones.’ En opinién
de Alvaro Baraibar, el espacio americano fue el medio por el cual los aventureros
pudieron dar entidad geografica «a seres y lugares legendarios que funcionaban
como claves de interpretacién de la maravillosa, extraordinaria e inesperada
realidad americana» (BAraiBar, 2011: 10). No obstante, fueron conscientes de la
novedad que representaba el Nuevo Mundo, lo que «les permiti6 reafirmarse en
un discurso de superacién de los antiguos apostando por la observacién directa,
por la experiencia personal vivida como «testigos de vista», como el medio més
adecuado para comprender y describir la realidad» (BAraBAR, 2011: 10). Para ello,
los esquemas sensoriales de los protagonistas fueron de vital importancia para
percibir y decodificar los nuevos escenarios.

Al respecto, Gonzalo Fernandez de Oviedo y Valdés fue un ejemplo del
esfuerzo realizado para transferir a sus contempordneos las novedades que
reportaba Ameérica en sus propios cédigos culturales (EGaNa Rojas, 2015: 580).
En su obra titulada Historia general y natural de las Indias, islas y tierra firme del

1 «During periods of change, certain individuals and groups call into question the given notions of
identity and recognition and propose difference as a more plausible way to think about the world.
Difference was probably never so patent to European eyes as it was in the early stages of colonial
expansion. Traditional words seemed too limited to cope with both the quantity and the quality
of new experiences. Consequently, these experiences were often represented as visions. A gap that
seemed unbridgeable soon opened up between words and things, the nameable and the visible, and
this called for restructuring the whole field of knowledge. In fact, incommensurability, the inability
to account for new experiences in familiar words, soon became an emblem for those who had had
direct access to and had actually seen a new reality. Acknowledging the unruly nature of the visible
world was followed by the systematic fabrication of new and more sophisticated modes of operation.
Linguistic, technological, and ideological tools were developed in order to manage difference and to
neutralize its destabilizing potential» (CARrRILLO CasTILLO, 2003: 489).

2 Este proceso tuvo entre sus antecedentes a la experiencia que los castellanos obtuvieron en la
conquista de las islas Canarias (1478-1496) y del reino de Granada (1482-1492) (LADERO QUESADA, 1992:
214-216).

3 Al respecto, véase (GERrsI, 1992).
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mar océano (1526-1535), que comprende mas de mil ochocientas paginas, realizé
originales observaciones sobre el mundo natural descubierto.* Para describir los
sucesos acaecidos en las diversas expediciones que integro, el cronista empled
categorias culturales (sensoriales) de su época y aquellas adquiridas por la lectura
de los escritores clasicos. En consecuencia, el objetivo del presente trabajo sera
evaluar y exponer la potencialidad de un andlisis sensorial de la primera parte
de la crénica de Gonzalo Ferndndez de Oviedo,’ lo que nos permitird analizar de
qué manera utiliz6 los parametros sensoriales de su cultura para explicar la nueva
realidad a sus lectores.® En este primer acercamiento sensorial nos focalizaremos
en determinados frutos autéctonos, como la pifia y el nispero (munongapot), a
causa de la fascinacién que despert6 en el cronista que derivé en una profusa
descripcion densa de sus propiedades organolépticas. Asimismo, también
abordaremos los frutos trasferidos desde Castilla puesto que sus cualidades
sensoriales son utilizadas en el discurso como mimesis con lo conocido por los
futuros lectores de la obra.

Por consiguiente, en el primer nticleo de analisis se expondra los parametros
teéricos y metodolégicos que sostienen esta indagacién brindados por la historia
de los sentidos. Dichas herramientas permiten construir las categorias analiticas
(marca sensorial) necesarias para realizar una lectura sensorial de la obra. Al
respecto, también sera necesario enunciar el modo en que concebimos la fuente,
en tanto artefacto literario e histérico, que nos facultard para analizar el andamiaje
intelectual de su autor con respecto a sus propios esquemas sensoriales. En un
segundo nucleo, nos centraremos en la identificacion de las marcas sensoriales en
lorelativo a los elementos seleccionados que demostraron que Gonzalo Fernandez
de Oviedo necesit6 de sus sentidos en el transcurso del proceso de conocimiento y
transmision escrita de su experiencia en América.

En relacién con ello, sostenemos que los modos de percepciéon sensorial
europea medieval y temprana moderna fueron vitales para el proceso de
conceptualizacion, conquista y colonizacién. En particular, consideramos que
los sentidos fueron las herramientas empiricas e inductivas en el método de
produccién de conocimiento por parte de Fernandez de Oviedo, al ser participe
del proceso de construcciéon de un nuevo repertorio sensorial de la realidad
americana.’”

2. PERCIBIR EL NUEVO MUNDO ENTRE LINEAS

El anélisis sensorial propuesto se sustenta en los postulados tedricos y
metodolégicos de los estudios sensoriales (Howes, 2015: 615-620) que posicionaron
a las percepciones como medios vélidos de conocimiento (Howes, 2014: 27). En

4 En la version definitiva de la obra, el nimero de especies descritas se acerco a las ciento cincuenta,
muchas de ellas de significado e importancia (PArRpo Tomas y LoPEz TERRADA, 1993: 90).

5 Referiremos entonces a su Historia general y natural de las Indias, islas y tierra firme del mar océano (1851).
6 El primer abordaje sensorial a esta crénica fue a través del sentido auditivo (Véase CORONADO
ScHwiINDT, 2018).

7 «(...) the insufficiency of language to name things triggered a tumultuous verbal display organized
around the sensorial immediacy of the natural phenomenon - its sheer presence - and the intense
subjective affections it produced in the privileged beholder - his own experience» (CARRILLO CASTILLO,
2003: 491).
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consecuencia, los sentidos como objetos de estudio y medios de investigacién
(DoMINGUEZ y ZIRION, 2017: 9), lo que posibilita repensar la evidencia disponible
por medio de nuevos ejes analiticos que comprenden el régimen sensorial de una
sociedad. En particular, la historia de los sentidos nos ofrece una forma de conocer
el pasado desde una dimension diferente, puesto que permite comprender
dindmicas culturales que integran el entramado social y que conforman un
universo sensorial particular. A su vez, considera los sentidos no solo como
medios de percepcién de las experiencias fisicas, sino también como fenémenos
sociales y formaciones histéricas puesto que sus significaciones se modifican a
través del tiempo. Su propésito no es simplemente un intento de reconstruir la
variedad de percepciones y como se transforman de un periodo a otro o de una
cultura a otra, sino que busca establecer la intima conexién que existe entre una
formacion sensorial y los modos en que participa en la interpretacién de la realidad
y su codificacién (CoroNabo ScHwinDT, 2020: 280). En definitiva, la historia de
los sentidos es un amplio marco de andlisis, puesto que «los sentidos pueden
interactuar y surgir de contextos diferentes y abarcar multiples significados; los
modos de percepcién sensorial que se cruzan pueden superponerse y vincularse
a construcciones culturales, politicas y sociales particulares, generando lo que los
académicos han denominado “paisajes sensoriales”».?

Los paisajes son visibles en los documentos a partir de ciertos rasgos que
traducen la experiencia en conceptos. Los términos y las metaforas que se
emplean para nombrar los sentidos ofrecen también informacién sobre la manera
en que son percibidos y valorados. Una cuestién especial son las estructuras de
los verbos y los adjetivos empleados para representar las percepciones, que deben
ser entendidas en su contexto cultural. La indagacion textual estd condicionada
por las nociones epistemolégicas que el investigador utilice en la bisqueda de
los registros sensoriales. Al respecto, cabe recordar lo que plantea Paul VEYNE
al decir que el historiador debe hacer comprensible la trama’ de la historia y,
en ese proceso, los conceptos permiten concebir a las «cosas» (VEYNE, 1984: 87).
Por ello, creemos imprescindible precisar la categoria analitica que utilizaremos
para reconocer los indicios sensoriales en el registro textual. La nocién de
«marca sensorial» (visual, auditiva, olfativa, gustativa y tactil) hace referencia a
las unidades lingtiisticas que aluden a percepciones sensoriales en el discurso y
que poseen una significacién cultural en el marco de toda sociedad (RODRIGUEZ y
CoRrONADO ScHWINDT, 2017).

Las premisas a abordar, entonces, se insertan en una concepcion del registro
literario como resultado de las relaciones sociales y de los modos de convivencia
que se establecfan al interior de la sociedad en cuestién. En consecuencia, se
configuraron categorias ideoldgicas, sociales y poéticas que se moldearon en un
discurso para ser entendidas y convertidas en pautas de comportamiento (GOMEZz
ReponDO, 1998: 12). Toda obra literaria es portadora de un cédigo signico, en el
que se entretejen referencias de diversa naturaleza, que manifiesta siempre las

8 Traduccion propia de «Because senses can interact and arise from distinctly different contexts
and cover multiple meanings; intersecting modes of sensory perception can overlap and become
bound to particular cultural, political, and social constructs - generating what scholars have termed
“sensescapes”» (HACKE y MUssELWHITE, 2018: 9).

9 Veyne la define como «un fragmento de la vida real que el historiador despaja a su antojo y en el
que los hechos mantienen relaciones objetivas y poseen también una importancia relativa» (VEYNE,
1984: 34).
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ideas y anhelos de la comunidad a la que se dirige (GoMEZ REDONDO, 1998: 11). En
particular, las crénicas de Indias encarnan un nuevo género que se construy6 ante
la necesidad de narrar lo desconocido y que se sirvié de todo el bagaje cultural
literario vigente, procedimiento que se hace evidente en la utilizacion de diversos
tipos textuales y discursivos que conocian los cronistas. Como resultado de ello,
surgié un género discursivo polisémico que dificulta establecer una rigurosa
clasificacién de «estos textos hibridos, en los que confluyen y se conjugan la
funcioén historiografica y la realizacion literaria» (LEONETTI, 2013: 327).

De acuerdo con lo expuesto hasta aqui, la crénica de Fernandez de Oviedo
no solo se puede concebir como «artefacto literario», sino también como fuente
privilegiada de convergencia entre el texto y el contexto, entre el contenido y la
forma (AuUReLL, 2006), revelando su doble funcién tanto activa como pasiva, ya
sea considerada como espejo o como generadora de realidades sociales (AURELL,
2016). Conforme a ello, se buscaréd identificar, mas alla del plano intencional
del autor y del contenido, aquellos datos palpables que nos permitan pensar a
este texto dentro del grupo de «significantes asociables en una nueva totalidad
significativa» (Funes, 1997: 143) y, en consecuencia, captar la materia sensible
entretejida en su registro textual.

2.1 Las tramas textuales y sensoriales de la obra de Gonzalo Fernindez de
Oviedo

Antes de proseguir con el andlisis sensorial propuesto, es necesario
conocer al autor del objeto de estudio en cuestién, pues creemos que cualquier
producto cultural es fruto no solo del talento de su creador, sino también de sus
circunstancias. Gonzalo Ferndndez de Oviedo y Valdés (Madrid, 1448-Santo
Domingo, 1557) fue nombrado primer cronista® oficial de Indias por el rey
Carlos 1 (BARAIBAR, 2014a: 10). Asimismo, se lo considera uno de los principales
historiadores espafioles (BorLaxos, 1990: 577) por haber formulado el primer
proyecto integral de la historia de la conquista del Nuevo Mundo y su descripcion
geogréfica, fisica, botanica, zoolégica y etnogréfica; lo que conllevé a que sea una
figura reconocida entre sus contemporédneos.'' Mas atn, los estudiosos de su obra
destacan su intento de insertar la historia de estos territorios en el largo proceso
histérico de Castilla «como una plasmaciéon mas, tal vez de las més importantes,
de la gloria del imperio castellano» (BARAIBAR, 2014b: 46).

Su obra comprende cincuenta libros redactados a lo largo de cuarenta afos,
en un arco temporal que se despliega desde el afio 1492 hasta mediados del
siglo xv1 con la finalizaciéon de la rebelién de Francisco Pizarro en el Pert. Los
limites geograficos descriptos incluyen las tierras comprendidas desde la isla de
Groenlandia hasta el Estrecho de Magallanes, y desde las islas del Caribe hasta las
Filipinas. El valor de estos escritos no solo radica en su extensiéon y pormenorizada
narrativa, sino también en la naturaleza, la diversidad y el criterio de seleccién de
las fuentes utilizadas que, en opinion de Miguel Angel LaDERO QuEsaDA (2010:

10 Este cargo le permitia tener acceso a la documentacion oficial y a informes particulares necesarios
para la redaccién de la crénica, privilegio que contribuy6 a la historicidad de su obra (GonzALEZ, 1999:
228).

11 Alvaro Félix BoLaNos reconoce dos posturas ante la figura de Fernandez de Oviedo desde la
conquista hasta nuestros dias: la panegirista y la liberalista (véase BoLaxos, 1990).
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327), fue producto de la compleja formacién cultural del cronista.’

Desde muy joven estuvo vinculado a la Corte de los Reyes Catdlicos al
desempeniarse como mozo de camara del principe Juan. Sus travesias se iniciaron
en territorios italianos, donde conocié a varios personajes importantes de su época,
como Leonardo Da Vinci, y estuvo bajo las ¢érdenes del Gran Capitan Gonzalo
Fernandez de Coérdoba. A comienzos del siglo xvi, se trasladé nuevamente a
la peninsula y ejercié varios oficios como secretario y notario. En el afio 1513
comenzoé su aventura indiana en la expedicién al mando de Pedrarias Davila,
cumpliendo funciones como escribano y personal militar. Aquella experiencia
le permitié reconocer distintos espacios y poblaciones que fueron objeto de su
descripcion en clave antropolégica a través del prisma cultural medieval.

La obra de Ferndndez de Oviedo como la de otros cronistas indianos fueron
resultados de su época y testimonios de la personalidad del hombre peninsular
coetdneo a los sucesos narrados. En consideracién de Bravo-Garcia y CACEREs-
LoreNZO, son una evidencia material de su valor histérico y antropolégico, puesto
que constituyen en una prueba de la «translocacién del hombre medieval y
coémo este se encarna en el nuevo espiritu de la época» (Bravo-Garcia y CACEREs-
Lorenzo, 2012: IX). Los primeros conquistadores exploraron el continente
americano buscando la materializaciéon de la geografia imaginaria medieval
(BacHET, 2009: 25), resultado de los elementos heredados de la Antigiiedad y
sus transformaciones postenores (LapErRO QUESADA, 2002: 16-30). El Nuevo Mundo
result6 para los europeos més extrafio y lejano que otros territorios, como Africa
y Asia, puesto que las Indias quedaban fuera de lo conocido, en razén de lo cual
la decodificacion de esta realidad estuvo guiada por los parametros aprehendidos
de su cultura (Toporov, 1998: 14). En particular, nos detendremos en el esquema
sensorial empleado por nuestro cronista, principalmente en lo que oli6, degust6 y
palp6 en estos nuevos espacios y como lo transmiti6 a sus lectores.

3. ENCUENTROS SENSORIALES ENTRE AMERICA Y EUROPA

La tarea de explicar a sus contemporaneos, principalmente a su rey, los
nuevos espacios, supuso para Ferndndez de Oviedo un desafio personal e
intelectual."* Motivo por el cual necesité de estrategias discursivas especificas
que le otorgaran a su relato la veracidad necesaria. Al respecto, Alvaro BARAIBAR
ha expuesto el proceso de construccién de autoridad que realizé el cronista en
dos niveles. El primero se fundamenté en la referencia a los escritores antiguos,
principalmente Plinio™ (BARAIBAR, 2014b). Si bien este t6pico literario fue necesario
para inscribirse en la tradicién historiografica, FERNANDEz DE OvIEDO traza una
diferencia con respecto a la autoridad pliniana, puesto que «él escribe de todas las
partes y autores del mundo que & su notigia llegaron, y de lo que ley6 de muchos»

12 Diversos trabajos han analizado a este personaje y a su obra. Entre los mas actuales podemos citar:
Alexandre COELLO DE LA Rosa (2002), Jestis CARRILLO CAsTILLO (2004) y KATHLEEN MYERs (2007).

13 Para BascHET es imprescindible captar la dindmica histérica que vincula a la sociedad medieval y la
colonial en la cual «se mezclan reproduccién y adaptacion, dependencia y especificidades, dominacion
y creacién» (BascHer, 2009: 29).

14 En algunos casos, las novedades de América suponen un reto atin mayor en su explicacién. Para un
analisis de esta tematica se recomienda el aporte de Vanina M. TeGLIA ALONsO (2020).

15 Para un estudio sobre la influencia del pensamiento de Plinio y de los escritores renacentistas en la
obra de nuestro cronista, véase (GansEN, 2019: 130-151).
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(FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDES, 1851: 287). Sin embargo, el madrileno, luego de
resaltar el esfuerzo que realizé Plinio para comprender el universo, remarcé que
lo que él decia y escribia era solo de su pluma y de «flaca diligengia», mientras que
el romano escribi6é «lo que muchos escribieron y lo que él mas supo; y assi tuvo
menos trabaxo en tales acomulagiones» (FERNANDEZ DE OVIEDO y VALDES, 1851: 287).
Con esta afirmacién manifest6 el segundo nivel de autoridad: su propia persona
por ser «testigo de vista» (BArRAIBAR, 2014b: 50) y, mas atn, por experimentar de
forma corporal y sensorial la nueva realidad: «esto no lo testifiqueré por otro
auctor alguno, sino por la experiengia mia propia» (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDES,
1851: 198). De manera que, Fernandez de Oviedo se concibié a si mismo como
un capacitado filtro intelectual y sensorial del espacio americano (MARROQUIN
ARREDONDO, 2015: 85).

La importancia de la experiencia corpérea como medio para construir
la autoridad del autor se revel6 imprescindible ya que el cuerpo -en tanto
construccién material y social (Synnortt, 2002)- actué como el tamiz mediante el
cual el ser humano se aduefié de su contexto y lo hizo propio a través de los
sistemas simbolicos que compartia con los miembros de su grupo (Le BReTON, 2007:
12). El juego entre impresiones y percepciones que provienen del intercambio con
el ambiente conformé particulares maneras de ver, oir, gustar, tocar y oler, que
definieron las relaciones que despierta o silencia con el lugar y los sujetos. En
efecto, cada cultura «determina un campo de posibilidades de lo visible y de lo
invisible, de lo tactil y de lo no tactil, de lo olfativo y de lo inodoro, del sabor
y de lo insipido» (LE Breron, 2007: 12), trazando con ello significados y valores
sensoriales que, en su conjunto, conformaron un régimen o modelo sensorial
(CrasseN, 1997: 402) mediante determinados pardmetros, como las pertenencias
de clase, grupo, género, edad y, principalmente, la historia personal de cada
sujeto y su sensibilidad particular.

3.1. Frutas americanas: un deleite de los sentidos

En la primera parte de su obra, Fernandez de Oviedo fue consciente de la
necesidad de emplear, ademas de sus 0jos, los restantes sentidos como dispositivos
de trabajo intelectual, con el propésito de sortear la problematica del cruce entre
sujeto y objeto. Es decir, hacer inteligible con palabras una entidad desconocida
para sus contempordneos. Un ejemplo de esta operacion es la descripcion de
las frutas existentes en esta nueva tierra.'® Los europeos degustaron los frutos
tropicales descubiertos y los adoptaron en su dieta diaria por fuerza de sus
circunstancias y por el placer que les generaba su sabor y aroma (Cartay, 1991:
80). Al respecto, Daniel EcaNa Rojas afirma que:

Fernandez de Oviedo examina los frutales del Nuevo Mundo desde su memoria
gustativa. Dar cuenta de los sabores de la naturaleza del Nuevo Mundo es por tanto
una operacioén doble: por una parte, implica también dar cuenta de su utilidad en
tanto imaginario de especierfa; pero por la otra, remite a organizar la naturaleza
comestible, permitiendo establecer una pauta para la instauraciéon de una dieta
colonial (EGANA Rojas, 2015: 586).

16 Para una descripcion de la flora americana desarrollada en la obra de Ferndndez de Oviedo, véase
ReMEDIOs CONTRERAS (1995).
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Una de las frutas que embeles6 a nuestro cronista, al punto de calificarla
como «una de las mas hermosas frutas que yo he visto en todo lo que del mundo
he andado» (FERNANDEZ DE OviEDO Y VALDES, 1851: 280), fue la pifia."” Tal fue su
impresién que recalcé carecer de las palabras'® para exponer su magnificencia.”
Sin embargo, su selecto sentido del gusto, segtin su propia opinion, le permiti6
explorar el Nuevo Mundo desde otra perspectiva.?

La descripcion de este fruto comenzaba especificando su origen, el tiempo de
crecimiento, las diversas clases de pifias® y la forma de extraccién.”? En cuento a
su procedencia, nuestro cronista relata que en la Isla Espafnola habia unos cardos
que la contenian y que se asemejaban a las alcachofas conocidas por los cristianos
«porque lo parescen en alguna manera, puesto que estas son mas hermosas é no
tienen aquella robusticidad de las pifias de pifiones de Castilla» (FERNANDEZ DE
Oviepo Y VALDES, 1851: 282).2 Destacé que todas las frutas podian ser percibidas por
medio de todos los sentidos* al momento de «entender en el exergigio y persona
del que la come» (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDES, 1851: 280). Resulta interesante
coémo el madrilefio se vincul6 a la tradicién sensorial aristotélica al resefiar que la
fruta solo poseia dos de las tres animas desarrolladas por Aristoteles, la vegetativa
y la sensitiva, y carecia de la racional:

La vegetativa es aquella con que crescen las plantas, y todas las criaturas semejantes:
la sensitiva, es aquel sentimiento del benefigio 6 dafio que resgibe; assi como regando
6 limpiando é escavando los arboles é plantas, sienten el favor é regalo, é medran é
crescen, é olvidandolos, 6 chamuscando, 6 cortando, se secan é pierden. (FERNANDEZ
DE OVIEDO Y VALDES, 1851: 280).

17 Una de las primeras referencias que se tiene de la pifia es de Michele Cuneo, quien acompafid
a Cristobal Colén en su segundo viaje (1493-1496): «Hay también unas (parecidas a las alcachofas,
pero cuatro veces mas altas) que producen un fruto con la forma de nuestra pifia, pero dos veces mas
grande; es exquisito, se corta con el cuchillo como si fuera un nabo, y parece muy sano» (MORALES
PADRON, 1990: 148). Para més informacion sobre este viajero, puede consultarse el sitio web: https://
www.treccani.it/ enciclopedia/michele-de-cuneo_%28Dizionario-Biografico %29/ .

18 Para reafirmar su fascinacién por este fruto y lograr una verdadera aprehensién por parte de
sus lectores, Fernandez de Oviedo acompaii6 su descripcion con ilustraciones de la pifia. Para mas
informacion, véase GaLLiroLl (2017).

19 « (...) faltan palabras en este caso, para dar al proprio su loor en esto; porque ninguna de las otras
fructas que he nombrado, no se pueden con mucho quilates comparar a esta» (FERNANDEZ DE OVIEDO Y
VaLpts, 1851: 280).

20 « (...) aunque & algunos oygo contradecirme, 6 porque tienen mas avinado el gusto que yo, é lo
gustan con mas apetito, 6 por ventura tienen mas dspero el paladar, 6 sienten con mas habilidad que
yo estas diferencias. Bien es verdad que yo mas amistad he tenido con la fructa que con la carne, ni
otros manjares» (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDEs, 1851: 304).

21 «Dixe de suso que estas pifias son de diversos géneros y assi es verdad, en especial de tres maneras.
A uuas llaman yayama; & otras dicen boniama; é a otras yayagua» (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDEs, 1851:
283).

22 «En algunas partes hay de las unas é de las otras, salvajes, que se nascen por si en el campo en
grandissima multitud; pero las que se labran é cultivan son mejores, sin comparacion, é reconoscen
bien el beneficio del agricultor é son mas delicadas» (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDES, 1851: 283).

23 «porque aquellas son madera 6 quassi, y estas otras se cortan con un cuchillo, como un melén, 6
4 tajadas redondas mejor, quitandoles primero aquella cascara, que estd & manera de unas escamas
relevadas (que las hacen paresger pifias) » (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDES, 1851: 282).

24 «cinco sentidos corporales los tres que se pueden aplicar 4 las frutas, y aun el quarto, que es el
palpar, en excelencia participa de estas quatro cosas ¢ sentidos sobre todas las frutas é manjares del
mundo» (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDES, 1851: 280).
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Estas premisas configuraron una particular forma de pensar el acto de
percibir de nuestro protagonista, en la cual fue de vital importancia el fenémeno
de la intersensorialidad (SmitH, 2007: 125-126). Dicha nocién hace referencia a la
capacidad de percibir de forma unitaria y conjunta estimulos que suministran
informacién de manera simultdnea a los distintos sistemas perceptivos (visual,
auditivo, olfativo, tactil y gustativo).*

Ferndandez de Oviedo presenta a la fruta por medio de una guia sensorial,
que estimulaba su apreciacién y consumo. El primer sentido que destacé fue el
visual puesto que observar el fruto significaba gozar de su agradable hermosura.?
En efecto, por medio de la vista se cuestionaba la realidad a través de los c6digos
sociales y culturales del individuo, convirtiéndose, en palabras de David LE
BRETON, en «un sistema de interpretacién que lleva[ba] la marca de la historia
personal de un individuo en el interior de una trama social y cultural» (2007: 60).
En consecuencia, la visién no era estética, sino que estaba en constante movimiento
al decodificar las formas y sus significados, proceso que realiz6 nuestro cronista al
puntualizar los colores, el tamafio y las distintas clases de pifia.

Elsegundosentido que ponderé ensuexperienciafue el olfatoacompafiado del
gusto, debido a que ambas percepciones actuaban de forma conjunta e inexorable.
El olfato se caracterizaba por ser un sentido del contacto y, paralelamente, de la
distancia en tanto que «sumerge al individuo en una situacién olfativa sin darle
opcioén, seduciéndolo o atrayéndolo, pero a veces provoca rechazo y la voluntad
de alejarse lo antes posible de un lugar que agrede la nariz. El olor no deja
indiferente; es recibido de buen o mal grado» (LE Breron, 2007: 208).

Por su parte, el gusto poseia una constitucion mas compleja ya que el acto
de degustar necesitaba, ademds del olfato, de los restantes sentidos. La boca
combinaba diversas percepciones sensoriales (la gustativa, la tactil, la olfativa,
la propioceptiva y la térmica) al saborear y palpar los alimentos mientras que
con la nariz se los olia. La activacién de este sentido requeria de la introduccién
en el cuerpo de una parte del mundo. Por ello, saborear un elemento comestible
o liquido significaba hacerlos parte de uno mismo al introducirlos en el cuerpo,
imprimiendo una huella sensible en el sujeto. De modo que el érgano del gusto
no era propiamente la lengua, sino el cerebro. Parte del cuerpo no solo concebida
desde una perspectiva organica, sino también como construccion histérica y
cultural; y a través de la cual se aprendian y transmitian los criterios de valoracién
que varian en el espacio y en el tiempo. En consecuencia, el gusto se transformé
en una realidad subjetiva, colectiva y comunicable (MoNTANARI, 2004: 55-56), la
cual fue considerada por el cronista al observar que existian diversos paladares y
gustos, pero que, con respecto a la pifa, su juicio favorable podia ser compartido
por la mayoria.”

25 La intersensorialidad esta presente en todo acto, atin en el degustar: «El quinto sentido, que es el
de oyr, la fruta no puede oyr ni escuchar; pero podra el lector, en su lugar, atender con atengion lo
que desta fruta yo escribo, y tenga por cierto que no me engafio, ni me alargo en lo que dixere della»
(FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDES, 1851: 280).

26 «Mirando el hombre la hermosura desta fructa, goca de ver la compusicién é adornamento con que
la natura la pint6 é hizo tan agradable 4 la vista para recraagion de tal sentido» (FERNANDEZ DE OVIEDO
Y VALDES, 1851: 281).

27 « (...) é assi & este propésito cada qual es mas inclinado & su gusto, é piensa que el que otra cosa
dice, no lo siente tan bien como debria. Pero dexadas sus settas 6 aficionados paladares (que aun estos
pienso yo que son tan diferentes, como los rostros humanos de los hombres unos a otros), si sin pasion
estos se juzga, yo pensaria que la mayor parte de los jueges serian de mi opinion con esta fructa» (Fer-
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En particular, subray6 el aroma que desprendia® esta fruta en comparacion
con aquellas que conocia, como los duraznos y los membrillos, lo que le otorgaba
un caracter mixto muy atrayente.” Su fragancia se combiné con su sabor que atrafa
a quien la probaba, y tal era el impacto que «Gustarla es una cosa tan apetitosa
é suave, que faltan palabras (...) para dar al proprio su loor en esto» (FERNANDEZ
DE OVIEDO Y VALDES, 1851: 281). El sabor se asemejaba al de los melocotones, pero
si se comparaba en gusto y aroma, se asemejaba a los duraznos y membrillos,
resultando un sabor atn mejor cercano al vino moscatel.*

Las propiedades organolépticas conferian a la pifia un beneficio por sobre las
restantes frutas ya que, ademas de alimentar, despertaba y reconstituia el apetito
de los hombres. Sin embargo, Fernandez de Oviedo advirtié que no a todas las
personas les agradaba su sabor, puesto que la combinacién de su consumo con el
vino resultaba desagradable al paladar segtin la opinién de algunos compatriotas.™
Lo que implicaba que los esquemas sensoriales de los castellanos poseian una
base comun pero que podia variar en algunas apreciaciones segtin las preferencias
individuales. Por ejemplo, para el cronista la degustacion de esta fruta junto con
el agua también resultaba poco atractiva, pero, sin embargo, poseia una cualidad
positiva, ya que el sabor resultante de esta mezcla podia contrarrestar el abuso
del alcohol: «Ni tampoco sabe bien el agua, bebiéndola tras la pifa; y esto que
a algunos paresce tacha é grand dificultad, me parece & mi que es exgelencia y
grand previlegio, para darla a los hidrépicos é amigos del beber» (FERNANDEZ DE
Oviepo Y VaLDEs, 1851: 281). No obstante, fue consciente que la relacién entre el
sabor y la accion de degustar era compleja con esta fruta, destacé que su consumo
excesivo producia una sensacién indeseada en la boca.*

Hasta aqui hemos resaltado cémo el madrilefio contemplé la belleza de
la pifia y alabé su aroma y sabor; ahora bien, para completar esta experiencia
sensorial debemos tener en cuenta el tacto, sentido que se manifesté6 como una
forma intima de conocimiento. La mirada también palpé las frutas puesto que los
ojos acariciaron los objetos sobre los que descansaba la vista y con ello se establecié
una relacion estrecha con los restantes sentidos para alcanzar el fenémeno de la
intersensorialidad. En otras palabras, el tacto participé de la experiencia visual al
«tocar con los 0jos» y con la piel la realidad circundante. Por ello es considerado
el sentido de lo intimo, el que permite experimentar la realidad por medio de la
epidermis -el érgano mas extenso que tiene el ser humano-. En relacion a ello,
LE BRETON subray6 que «el sentido tactil implica[ba] la ruptura del vacio y la

NANDEZ DE OVIEDO Y VALDES, 1851: 282).

28 Tan penetrante y exquisito era su fragancia que no solo resaltaba en la mesa, sino también
como aromatizador de ambientes, lo que le otorgaba una significacion cultural mas compleja en la
cotidianeidad (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDES, 1851: 281).

29 « (...) oliéndola goza el otro sentido de un olor mixto con membrillos é duraznos 6 melocotones,
y muy finos melones, y demds excelencias que todas esas fructas juntas y separadas, sin alguna
pesadumbre» (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDES, 1851: 281).

30 «Su sabor mas puntual, 6 4 lo que mas quiere parescer, es al melocotén, é huele juntamente, como
durazno é membrillo; mas ese sabor tiénele la pifia mezclado con una mixtién de moscatel, é por tanto
es de mejor sabor que los melocotones» (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDEs, 1851: 281).

31 « (...) y es que el vino, aunque sea el mejor del mundo, no sabe bien bebido tras la pifia, é si assi
supiera, como sabe con las peras asaderas 1 otras cosas que con el beber tienen aprendido los que son
del vino amigos» (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDES, 1851: 281).

32 «(...) € de menos empacho 6 estorbo en el comerla, y por esto no son ttiles & las encias é dentadura,
quantro se continuan a comer muy 4 menudo» (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDEs, 1851: 283).
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confrontacién con un limite tangible» (2007: 146). El vinculo estrecho con el objeto
de valoracién también lo estableci6 Ferndandez de Oviedo cuando destacé que la
palpacién de la pifia no era tan placentera como sus otras sensaciones, ya que no
poseia una piel ni «tan blanda ni doméstica» (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDES, 1851:
281). Sin embargo, manifestaba su majestuosidad al imponer la necesidad de ser
tocada de forma delicada por el valor de su contenido y su corteza.®

La experiencia intersensorial que le produjo la interaccién con esta fruta
era resultado de la actuacién conjunta y simultdnea de los cuatros sentidos
explicitados, y lo narré de la siguiente manera:

(...) & mis ojos es la mas hermosa fructa de todas las fructas que he visto y la que
mejor huele y mejor sabor tiene; y en su grandeca y color, que es verde, alumbrado
6 maticado de un color amarillo muy subido; y quanto mas se va madurando mas
participa del jalde é va perdiendo de lo verde, y assi se va aumentando el olor de
mas que perfetos melocotones, que partigipan asaz del membrillo: que este es el olor,
con que mas similitud tiene esta fructa, y el gusto es mejor que los melocotones é
mas ¢cumoso (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDES, 1851: 281).

Ferndndez de Oviedo entiende que todas las cualidades sensoriales que
poseia la piha le otorgaban «el pringipado de todas las frutas» (FERNANDEZ DE
Oviepo Y VaLDEs, 1851: 281), por lo que era necesario que sus contemporaneos
peninsulares la conocieran. Sin embargo, sefial6 que los intentos por trasladarlas
a Espafia fueron infructuosos debido a que el tiempo de viaje las estropeaba en
color y sabor (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDES, 1851: 283). En su opinién, no era una
especie que pudiera adaptarse facilmente, salvo en las zonas mas calidas de la
peninsula (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDES, 1851: 284).

El deslumbramiento por la pifia no solo tuvo lugar al momento de su
descubrimiento, sino que también se extendié siglos posteriores (SILVER, 2008).
Las descripciones de su sabor exético y su belleza se convirtieron en un tropo de
la literatura de viaje de los siglos xv1 y xviL. En estos relatos, sus autores destacaron
el problema que revestia comunicar las nuevas experiencias sensoriales que
les provocaba el Nuevo Mundo (BaAumHAMMER y KENNEDY, 2018: 198). Tal fue la
fascinacién que desperto el fruto en los europeos que se convirtié en un simbolo de
lujo y poder, representando lo exético, lo peligroso y, principalmente, lo sensual y
seductor de los nuevos territorios.* Poseer y exhibir una pifia era una experiencia
especial para la sociedad europea, en especial para la inglesa, a tal punto que se
crearon espacios de cultivo especiales que les permitiera disfrutarla durante todo
el afio (Levirt, 2014). Mds atn, su imagen se convirtié en un elemento decorativo
en la arquitectura y en otros objetos (Gonmann, 2018), como teteras, muebles y
tapices.

El mundo natural americano también ofrecié otros frutos que cautivaron
a los sentidos de nuestro cronista. Uno de ellos fue el munoncapot, segin los
originarios de la provincia de Nicaragua (Carray, 1991: 87), o nispero, segtin los
espafioles.”® Las observaciones de Fernandez de Oviedo comenzaron por sefialar

33 «Palparla, no es 4 la verdad tan blanda ni doméstica, porque ella misma paresce que quiere ser
tomada con acatamiento de alguna toalla 6 pafiicuelo; pero puesta en la mano, ninguna otra da tal
contentamiento» (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDES, 1851: 281).

34 Para un estudio extenso sobre la amplia significacién de este fruto para la cultura occidental, véase
Francesca BEauman (2011).

35 «Esta fructa llaman los espafioles nispero, sin lo ser, porque parescen algo en la color al nispero»
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su forma,* textura, color” y momento de maduraciéon. Asi como juzgé a la pifia
por ser la mas espléndida fruta, también calificé al nispero como «la mejor de
todas las fructas», no solo a causa de su sabor, sino también de lo que su consumo
producia en el cuerpo y la mente;*® una experiencia intersensorial que explicé de
la siguiente manera:

En metiéndola en la boca, tan presto como los dientes la siente, encontinente que
entre la dentadura se comienga & partir, al momento sube un olor a las nariges” é la
cabeca, quel algalia 6 admizque no se le iguala, y este olor ninguno le siente ni huele
sino mismo que come la fruta (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDES, 1851:591).

Como podemos observar, logré plasmar en palabras el deleite olfativo y
gustativo que le despertaba el fruto y, a su vez, reforzé su bondad al sefialar que
su excesivo consumo no ocasionaba indigestién alguna.

Como hemos apuntado, América ofrecié a Ferndndez de Oviedo un sinfin
de estimulos sensoriales, a través de los cuales describié la nueva realidad a sus
lectores. Sin embargo, también dej6 registro de las bondades y caracteristicas de los
frutos que ofrecié Europa a esta tierra,* como las naranjas, los limones, las limas,
los higos, las granadas, los membrillos y las uvas. Todas estas especies crecieron
en suelo americano pero algunas de ellas tuvieron notas sensoriales distintivas.
Por ejemplo, las naranjas* y granadas*? resultaron dulces y agrias, mientras que
los membrillos no se adaptaron de forma conveniente al ambiente al ser escasa
su produccién y de diferente tamafio y textura.” El mismo Fernandez de Oviedo
intent6 plantar en sus tierras diversas especies que trajo de Castilla pero que, sin
embargo, no dieron los resultados esperados en cuanto a su calidad y cantidad.
No obstante, mantuvo la esperanza de «que con el tiempo serdn mejores» debido
a la excepcionalidad de los suelos americanos.*

(FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDES, 1851: 308).

36 «Munongapot es un drbol grande como un nogal é de muy linda é recia madera, é la fructa es tan
grande 6 mayor que camuesas» (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDEs, 1851: 308). Camuesa: 1. f. Fruto del
camueso. 1. m. Arbol, variedad de manzano (Real Academia Espafiola, 2014).

37 «(...) é la color es como pardo 6 leonado, algo asperrilla, pero delgada como de una mangana, é
assi se monda. La carne es leonada ¢é tiene las pepitas leonadas, é tamafias 6 mayores que las de la
calabaga» (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDES, 1851: 308).

38 «Porque es del mas lindo sabor é gusto que se puede pensar, é yo no hallo cosa & que se pueda
comparar ni que se le iguale» (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDES, 1851: 308).

39 Esta intersensorialidad entre gusto y olfato la vuelve a remarcar en otra descripcién: « (...) é quando
se comen, que estan bien saconados, sale 6 sube 4 las narices un olor de almizcle 6 mas suave. A esta
fructa llaman los indios agoreros» (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDEs, 1851: 591).

40 «Hay muchos limones, é limas, é muchos ¢idros, y todo esto que es dicho mucha cantidad, y muy
bueno todo; y tal, que no le hace ventaja el Andalugia en todos estos agros é géneros que he dicho en
ambos parraphos» (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDES, 1851: 288).

41 «Hénse traydo 4 esta Isla Espafiola naranjos, desde Castilla; é hay acé tantos, que se han aumentado
dellos innumerables muy buenos, dulces é agros (...)» (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDEs, 1851: 288).

42 «Hay muchos granados dulges é agros, é de muy buenas granadas» (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDES,
1851: 288).

43 «Hay membrillos (6 bembrillos) asi mismo traidos de Castilla; pero no se hacen muy bien, ni en la
cantidad é abundancia que las otras fructas que se ha dicho de suso; é son pequefios, é no muy buenos,
porque son dsperos é nudosos» (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDES, 1851: 288).

44 «Por cierto yo he traydo cuescos de duraznos, y de melocotones é alvérehigos de Toledo, é ciruelas
de frayle, y de gnindas é cerecas, é pifiones, é todos estos cuescos he fecho sembrar en diversas partes
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Pese a lo resefiado, hubo un fruto del Viejo Mundo que si prosperé de forma
6ptima en este continente: el platano. Transportado desde la isla Gran Canaria®
se adapté muy bien al entorno americano y se destacéd por sus propiedades
sensoriales. Entre las cuestiones que el cronista remarco6, se encuentra la facilidad
de su ingesta y el «exgelente sabor é sana ¢ de gentil digistion: que nunca ha
oydo decir que higiesse mal a ninguno» (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDES, 1851: 291);
incluso el placer de su consumo mejoraba segtn la forma de ingerirlo. Cuando
estaban curados al sol tenian un sabor a higos pasados y sobresalia segin su
manipulacién: «en el horno asados, sobre una reja 4 otra cosa semejante, son
muy buenas é sabrossas fructa, é paresce un género sobre si, como lo es de una
conserva melosa é de muy buen cordial é de suave gusto» (FERNANDEZ DE OVIEDO Y
VaLpEs, 1851: 291). Otra cualidad organoléptica destacable fue su humedad,* no
solo presente al momento de su degustacion, sino también como fuente de vida
para otros seres vivos.

4. AMODO DE CONCLUSION

A lo largo de este trabajo, hemos evidenciado la factibilidad y potencialidad
de realizar un analisis sensorial de la obra Historia general y natural de las Indias,
islas y tierra firme del mar océano de Gonzalo Fernandez de Oviedo, con el propésito
de dilucidar los significados culturales que le otorgé el cronista a los sentidos
en el proceso de exploracién, colonizacion y conquista, puesto que no solo
observo, sino que también oli6, saboreo y tocé el Nuevo Mundo. Para ello fue
necesario plantearnos la objetivacion de la obra en cuestion, es decir, partir de la
reflexién sobre la construcciéon de la crénica de Fernandez de Oviedo como objeto
de conocimiento en si y como realidad fundada. En este proceso, los esquemas
perceptuales de nuestro cronista se edificaron a través de la experiencia personal
y, lo mas significativo para nuestro estudio, de las convenciones o tradiciones
culturales plasmadas en su relato. En consecuencia, las percepciones, en tanto
marcas sensoriales, se revelaron fundamentales en la intermediacién entre la
realidad percibida y la realidad representada a través de la escritura, convirtiendo
a los sentidos en los dispositivos primarios en la aprehension de los lugares
desconocidos.

Enla primera parte de la crénica, identificamos diversos adjetivos que emple6
Ferndndez de Oviedo para describir las cualidades sensoriales de determinados
frutos americanos, como la pifia y el munongapot, y que le sirvieron para transmitir
a sus lectores un conocimiento factible de aprehender. Las marcas visuales
utilizadas surgieron en relacién a la hermosura del fruto y a sus colores. La pifia
se destaco por su coloracion entre el verde y el amarillo, mientras que el nispero
dentro de la coloracién del naranja al concebirlo como «pardo» o «leonado».
Las marcas olfativas y gustativas estuvieron utilizadas de forma simultdnea, lo

y heredades: ningunode todos ha prendido» (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDES, 1851: 290).

45 «Truxeronse los primeros, segund he dicho, de Gran Canaria, é yo los vi alli en la misma cibdad en
el monasterio de Sanct Francisco el afio de mil é quinientos é veynte, ¢ asssi los hay en las otras islas
Fortunadas o de Canarias» (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDES, 1851: 292).

46 «Son humidissimos, é quando alguna vez los quieren arrancar 6 quitar de alguna parte de rayz, sale
de alli tanta agua del asiento do estaban, que paresce que toda la humedad é agua de los poros de la
tierra tienen atraida a su ¢epa é rayces» (FERNANDEZ DE OVIEDO Y VALDES, 1851: 291).
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que destacé a la pifia por su fragancia penetrante y exquisita, resultado de una
combinacién de los aromas de frutos conocidos como el durazno y el membrillo.
Asimismo, los adjetivos de apetitoso, hiimedo y suave exaltaron atin mas la fruta
al otorgarle propiedades organolépticas de otros sentidos como el tacto. Por su
parte, el nispero sobresali6 por el aroma almizclado gracias a su olor a maderas.
Por dltimo, y no menos importantes, las marcas tactiles también reforzaron la
ponderacién de la experiencia intersensorial de estos frutos. La belleza de la pifia
estuvo dada no solo por sus colores, sino también por su piel. La combinacién de
palpar una piel firme pero exética a la vez le otorg6 una nota distintiva en el reino
de las frutas. De igual manera, se describi6 al nispero como un fruto aspero pero
con una delgada cascara.

Todas estas marcas sensoriales que pudimos identificar en la narraciéon
manifestaron la apreciaciéon que tuvieron los esquemas perceptuales para
Fernédndez de Oviedo en la construccion intelectual de los nuevos territorios y
su difusién. Més adn, potenci6 la percepciéon intima de esta realidad al detallar la
experiencia intersensorial que se producia en el acto de gozar estos frutos, donde
todos los sentidos actuaban de forma sincrénica y con ello plasmé en su obra una
perspectiva subjetiva que le permitié conectar con sus lectores.

En contrapartida, la consideracién sensorial de los frutos del Viejo Mundo
que se cultivaron en tierras americanas se diferenci6 de la que tenia de los
autdctonos. La comparacion de las cualidades organolépticas fue una de las
estrategias narrativas empleadas por el cronista. En su experiencia, las frutas
tan caracteristicas de su tierra, como por ejemplo las naranjas, los membrillos
o los limones, no tenfan las mismas propiedades que las cultivadas en Europa.
No obstante, hubo un fruto que se aclimaté de forma apropiada, el platano. Se
destacé no solo por su gusto, sino también por su humedad y suavidad, marcas
tactiles que complementaron su descripciéon. De igual modo, la ponderacion de las
cualidades sensoriales de las frutas aut6ctonas por sobre las fordneas fue necesaria
para remarcar la magnificencia de los territorios descubiertos por Castilla y, por
ende, la importancia de la empresa colonizadora.

Como pudimos observar, Gonzalo Ferndndez de Oviedo se propuso describir
a sus lectores las tierras descubiertas segtin su propia percepcién y experiencia.
Traducir esta realidad americana en términos sensoriales compartidos supuso
una estrategia discursiva que permiti6 a sus contemporaneos formarse una idea
aprehensible del Nuevo Mundo.
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